
RICONOSCIMENTI

CARATTERISTICHE

DENOMINAZIONE: Colline Teramane Abruzzo DOC Pecorino Superiore
FORMA DI ALLEVAMENTO: Filare, guyot semplice
VITIGNO: Pecorino 100%
GRADAZIONE: 13,50% Vol.
RESIDUO ZUCCHERINO: Tracce
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 9 - 12 °C
FORMATO BOTTIGLIA: Borgognotta Tiffany da litri 0,75
TERRENO: Medio impasto
ALTITUDINE: 240 m s.l.m.
VENDEMMIA: Raccolta a mano, prima decade di settembre, previa selezione uve 
in vigneto.
VINIFICAZIONE: Una volta ottenuto il mosto fiore, viene decantato a freddo e 
avviato alla fermentazione alla temperatura controllata di 14 - 16 °C. Affina poi 
sulle proprie fecce, per circa quattro/sei mesi, con bâtonnage frequenti.
PRIMA ANNATA DI PRODUZIONE: 2006

ANALISI SENSORIALE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Il Pecorino Santapupa è un vino bianco, dal 
colore giallo dorato. Al naso, si presenta intenso, di buona mineralità con profumi 
di pesca matura, agrumi e, sul finale, di mandorla amara. Al palato è piacevole, 
intenso, persistente e gratificante, con perfetta corrispondenza naso bocca. Il 
finale è persistente sia al gusto che al naso, con rimandi agrumati e mandorlati.
ABBINAMENTI: Un vino fermo con una struttura superiore. Il classico
abbinamento con questo prodotto sono le portate di pesce con condimenti
importanti: sauté di vongole, cozze e cannolicchi, oppure anche polpo o moscardini
in guazzetto, sono un perfetto connubio con questo vino dal sapore piacevole,
intenso e persistente. Ne suggeriamo la degustazione con scamponi o scampi alla
griglia, astice alla catalana o brodetto abruzzese (zuppa di pesce tipica abruzzese). 
Anche le capesante gratinate sono un buon abbinamento con questo vino. Inoltre, 
accompagna perfettamente piatti a base di carne bianca, come il pollo alla cacciatora, 
oppure olive all’ascolana, verdure gratinate e formaggi stagionati.

PECORINO SANTAPUPA

THE WINEHUNTER AWARD 2022 
Premio assegnato: BOLLINO ROSSO

GUIDA VERONELLI 2023
Valutazione: DUE STELLE
GUIDA VERONELLI 2025
Valutazione: DUE STELLE
GUIDA VERONELLI 2026
Valutazione: DUE STELLE

WOW - The Italian Wine Competition 2022
Oro WOW!
Premio qualità-prezzo

GUIDA A IS V ITAE 2025
Valutazione: TRE VITI
GUIDA A IS V ITAE 2026
Valutazione: DUE VITI


